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Am Kurpark &

Blatterteig mit Tomaten

Wir wiinschen einen guten Appetit!

Zutaten:

5 mittelgroRe Tomaten
Knoblauch

etwas Olivendl

Salz und Pfeffer

1 Pck. Blatterteig

1 Ei

Zubereitung:

Backofen auf 200 ° vorheizen.

Knoblauch schélen und fein hacken.

Basilikum waschen, trocken tupfen und fein hacken.

Olivendl mit Knoblauch, Basilikum, Salz und Pfeffer mischen.

Tomaten in diinne Scheiben schneiden.

Blatterteig in ca. 4 mal 4 groR3e Quadrate schneiden und auf ein Backblech mit Backpapier
setzen.

Ei verquirlen und die Teigstiicke besteichen.

Tomatenstticke mittig auf die Quadrate legen und mit Knoblauchdl bestreichen.
Im Backofen ca. 15 - 18 Minuten goldbraun backen.

Nach Belieben mit Basilikumblattern garnieren.
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